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Menu

Plateau Accueil 
Verrines tartare de tomates œuf de caille
Toast moutarde delouis limousine boudin oignon 
Tartelette concombre chèvre de la Ribière
 Navette rillettes maison au saumon 

4,45€

Bouchées Chaudes

Fromages prix par personne

Brochette de poulet 60 gr
Sauce Soja

Brie de Meaux AOP

Marbré local
Morbier local 87

Figou de la Ribière
La Saison des raclettes 

Déssert par personne au choix

Tarte Tatin maison

Tartelette Citron Meringué

Muffin aux chocolats

Plats

Pavé de Saumon
Gratin Dauphinois
Poêlée Haricots Verts

Feuilleté aux 4 fromages 3.15 €

Samoussa De Bœuf  50 gr
bœuf, d'oignons, de carottes, relevé de curry et ail

Bouchée de Crevettes
Queue de crevette décortiquée et enrobée de panure

2.10 €

1.40 €

1.45 €

Croustillant de Gambas
 4 par personne / panure céréale

2.90 €

Plateau charcuterie
Jambon Blanc
Jambon Cru
Saucisson à l’ail
Chorizo
Rosette de Lyon
Cornichon et Oeuf de caille

Fromages à Raclette 200gr
Fromage de Savoie IGP
Morbier AOP

Camembert au four 120gr
Lait de vache pasteurisé
Pain tranché du fournil de Saint Jouvent

7.40 €

4.90 €

3.50 €

4.10 €

Jarret de Veau confit
Petite pomme de terre avec peau
Flan de légumes

14.90 €

14.80 €

Choucroute Gourmande
Saucisse fumée saucisse francfort
Saucisson cuit à l’ail et poitrine de porc
Chou en lanière

Canard au jus de Megeas
Gratin Mozzarela Tomates
Fagot d’Asperge Lardé

14.20 €

15.85 €

4.30 €

3.85 €
ou

ou

Quiche Saumon Epinards 4,15 €

Chèvre au four 120gr
Fromage de Chèvre au lait pasteurisé
Pain tranché du fournil de Saint Jouvent


